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Hochkonzentrierte
Aromen-Extrakte

Erfahren Sie, wie Sie mit unserer CO2-Extraktions-Technologie hochkonzentrierte Aromenextrakte produzieren können. Eine Bio-Zertifizierung ist selbstverständlich möglich.
Mehr Entdecken





CO2-Extrahierte Aromen
Natur komprimiert im Flaschenformat!




























CO2-Extraktion für Naturstoffe & weitere Industriebereiche
Eine nachhaltige Technologie, viele Möglichkeiten und alles aus einer Hand!
Wir beraten und begleiten Sie im Bereich der überkritischen CO2-Extraktion, von der Forschung bis hin zur Marktreife, erfüllen individuelle Wünsche bei der Gestaltung von Produkten sowie Prozessen und übernehmen, als Lohnveredler, die Verantwortung bei der Realisierung großtechnischer Extraktionen.
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NATECO2 – Werksgelände

 


Die Vielfalt der Natur ist unsere Inspiration – seit 1962!
Der Firmenname ist Programm: NATECO₂ steht für über 35 Jahre Erfahrung in der CO₂-Extraktion von Naturstoffen. Bei uns finden Sie die Experten für die schonende Kohlendioxid-Extraktion Ihrer wertvollen Rohstoffe im Lohnauftrag und kompetente Ansprechpartner für Forschung, Beratung und Analytik.

Wir sind:
	die Dienstleister für Lohnextraktionen – bis zur Produktfertigstellung
	die Berater für Fallstudien – inkl. angeschlossenem Analytiklabor
	die Forscher für Machbarkeitsstudien – bis hin zur Umsetzung im Industriemaßstab
	die Produkt- und Prozessentwickler – von der ersten Idee bis zur Marktreife


Unsere Technologie zur überkritischen CO2-Extraktion steht für:
	eine schonende Verarbeitung in einer sauerstofffreien und antibakteriellen Atmosphäre
	die Gewinnung von natürlichen Substanzen ohne Einsatz organischer Lösemittel
	die Erzeugung unterschiedlichster Fraktionen in einem Prozessschritt
	einen nachhaltigen Umgang mit den Ressourcen unserer Erde





Was wäre die Welt ohne Aromen?





In erster Linie geruchlos, da die meisten Aromen äußerst flüchtige Stoffe sind, die uns in die Nase steigen und uns das typische Aroma von z. B. Kaffee (Aromastoff: Furfurylthiol), oder Himbeere (Aromastoff: Himbeerketon), vermitteln.

Erfahren Sie mehr






Das könnte Sie auch interessieren:






CO2-Extraktion
Schonend zur Umwelt,
schonend zum Produkt – hohe Qualität
mehr erfahren











Nachhaltigkeit
Gut für die Umwelt, schonend zum Produkt mehr erfahren
mehr erfahren











NATECO2 plus
Mehr Service – Mehr Natur unser NATECO₂ plus-Konzept
mehr erfahren









Fragen?
Jetzt Kontakt aufnehmen.


Neuigkeiten im Bereich Veranstaltungen & Technologie:












































 













CO2-Extrahierte Aromen
Natur komprimiert im Flaschenformat!
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Your Experts in scCO2-Extraction



	Neuigkeiten
In diesem Bereich finden Sie aktuelle Neuigkeiten zur NATECO₂:
Current News
Within this section you will find current news on NATECO₂:
	NATECO₂ im ZDF Prime Time-Format „ZDFbesseresser“
	Weihnachtsaktion 2023
	Glückwunsch an das Labor-Team zur Akkreditierung!
	Veröffentlichung neue Marketingkampagne
	Wir sind online!
	Unsere Weihnachtsaktion 2022
	Unsere gesponserten Fußballtrikots im Einsatz!
	Aufwiedersehen „BIOFACH Sommeredition“ – neuer Stand – neue Eindrücke!
	„In Wolnzach samma dahoam“ – Finanzielle Unterstützung für Wolnzacher Kindertag 2022
	„Was wäre die Welt ohne Aromen?“ auf der Vitafoods 2022
	Weihnachtsspende 2021
	Unser neues Messestand-Design auf der Vitafoods 2021
	Weihnachtsspende 2020
	Neue Homepage
	Neue Hopfen-Extraktionsanlage HD 19
	Neue Hochdruckanlage für Dämmstoffe


Messen / Konferenzen
Wir sind auf folgenden Messen - vor Ort (oder virtuell) - als Aussteller bzw. Besucher vertreten:
Shows / Conferences
We are exhibiting or visiting following trade shows - on site (or virtually):
	Vitafoods Europe: 14.-16. Mai, Genf (inkl. virtueller Plattform)


Publikationen
Stöbern Sie durch unsere veröffentlichten Publikationen:
Publication
Rummage through our released publications:
	Natürlich: Pflanzliche Proteine
	Halal-Zertifizierung und die CO₂-Extraktion
	Vom Labor in den Pilot- und Produktionsmaßstab – Verwendung von scCO₂ bei 1.000 bar, mit speziellem Fokus auf Alge „Haematococcus pluvialis“ (nur auf Englisch verfügbar)
	Industriehanf – der große Boom?!
	Pflanzen unter Druck
	Extraktion wertgebender Substanzen aus Pflanzen
	Extraktion von Omega-3-Fettsäuren aus pflanzlichenMaterialen mit verdichtetem Kohlendioxid






	



Hopfenveredlung St. Johann GmbH
Auenstraße 18-20 | 85283 Wolnzach
Germany
Telefon +49 8442 660
Telefax +49 8442 6666
E-Mail contact@nateco2.de
Extracting the essence of nature
NATECO₂ ist eine Marke der Hopfenveredlung
St. Johann GmbH

Copyright © 2024 NATECO₂. Alle Rechte vorbehalten.
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Wir verwenden Cookies, um Inhalte und Anzeigen zu personalisieren, Funktionen für soziale Medien anbieten zu können und die Zugriffe auf unsere Webseite zu analysieren. Außerdem geben wir Informationen an unsere Partner für soziale Medien, Werbung und Analysen, bezüglich Ihrer Verwendung unserer Webseite, weiter.
 1. Um eine spezifischere Auswahl zu treffen, klicken Sie auf den Namen der Cookie-Kategorie.
 2. Bestätigen Sie Ihre persönliche Auswahl mit einem Klick auf "Auswahl erlauben".
    Funktional    Funktional  Immer aktiv       Funktionale Services speichern anonymisierte Angaben, wie beispielsweise Benutzernamen und Sprachauswahl. Auf diesen Informationen basierend, bieten funktionale Services verbesserte und personalisierte Funktionen. Funktionale Services zählen zu den einwilligungspflichtigen Services und können durch ein Opt-In oder Opt-Out aktiviert, oder deaktiviert, werden.
     Vorlieben   Vorlieben       Die technische Speicherung oder der Zugriff ist für den rechtmäßigen Zweck der Speicherung von Präferenzen erforderlich, die nicht vom Abonnenten oder Benutzer angefordert wurden.
     Vimeo   Vimeo       Die technische Speicherung oder der Zugriff, der ausschließlich zu statistischen Zwecken erfolgt. Die technische Speicherung oder der Zugriff, der ausschließlich zu anonymen statistischen Zwecken verwendet wird. Ohne eine Vorladung, die freiwillige Zustimmung deines Internetdienstanbieters oder zusätzliche Aufzeichnungen von Dritten können die zu diesem Zweck gespeicherten oder abgerufenen Informationen allein in der Regel nicht dazu verwendet werden, dich zu identifizieren.
     Vimeo   Vimeo       Die technische Speicherung oder der Zugriff ist erforderlich, um Nutzerprofile zu erstellen, um Werbung zu versenden oder um den Nutzer auf einer Website oder über mehrere Websites hinweg zu ähnlichen Marketingzwecken zu verfolgen.
 

 Optionen verwalten Dienste verwalten Verwalten von {vendor_count}-Lieferanten Lese mehr über diese Zwecke

 Alle Cookies zulassen Nur notwendige Cookies zulassen Einstellungen ansehen Auswahl speichern Einstellungen ansehen
 {title} {title} {title}


Cookies
 
    